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FOi@ gras (250g env 5pers*) 3880€
Chutney mangue ananas (env 5 pers) 5.80€
Confiture d'oignons rouges (env 5 pers) 2.80€

Magret de canard fumé maison (100g env 5pers) 7. 10E

Saumon fumé maison (200g env 4 ranches) 15.00€

FOi@ gras truffe (250g env 5 pers) 47 50€

Pain Surprise (50 parts) 40.00€

Mousse au bleu, magret fumé maison
Concombre, mousse de Chevre, curry, menthe
Saumonfumé,mousse d’avocat,citron,coriandre

Mini p&té en croité @4 parts) 35.00€
Tourte faisan et foie gras -8 pers) 45.00€
Gratin Dauphinois ¢i10-12 pers) 35.00€

*Possibilité de commander le foie gras & la tranche.

PLATEAU - 20 pieces 42.00€

Chou mousse foie gras, magret et figue
Bagel tataki thon et mousse avocat
Mini burger poitrineg confite, butternut, creme de chataigne

Club nordigue rillettes de saumon [ 4 B,é
Rouleau d'hiver saumon fumé, cresson %T
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PIECES FROIDES - 30 pieces 54 00€

Cuillere de tartare de saumon gravalox & I'aneth et passion
Verrine de cremeux de lentilles au foie gras

Cuillere de ceviche de St Jacques et framboises

Verrine de panacotta d'épinards et creme de St Maure au lard
Maki de thon et salicornes, perle asiatique

Aspic d'huitres, Granny Smith et gelée de cidre, sur sablé

Bouchée de physalis, Bresaola curry

Mousseline de topinambours et magret fumé sur mini pain nordique
Mini p&té en crodte en gelée de porto

PIECES CHAUDES - 21 pieces 42.00€

Cromesqui de haddock et poires

Mini quiche chou-fleur Roquefort

GCougere au Comte

Tatin de pommes et boudin noir &
Langoustines croustillantes au basilic ’LE@
Mini bouchée escargot, beurre d'ail des ours &:—«
Falafel —
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8.90€ ’
Royale au crabe et
langoustines ciboulette .S

8.20€
Délice d'hiver
(Mousseline d'artichaut,
magret fume et langouille)

7.50€

Trilogie de poissons fumes
(Saumon, bar, merlu) creme
citronnee
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Suntroea Chawded

9.90€
Foie gras poelé
sur une brioche perdue,
chutney poire aux ¢pices

9.50€
Vol au vent ris de veau,
cepes, volaille
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15.50€

Pave de cerf, sauce grand Veneur,
pommes cuites et mousseline de
celeri aux parfums de truffes

14.50€
Brochette de St Jacques et
gambas, beurre nantais vanille,
poireaux et pleurotes

16.50€

Pave de lotfte farci estragon

spianata, creme crustaces & la
citronelle, salicornes,

pommes de terre grenailles e

citronnées et purée de butternut |

22.00€
/2 homard en thermidor
et déme de risotto

24.50€ (produit limite)
Lievre & la Royale,
zitas en chartreuse aux
champignons

14.10€
Supreme de chapon @
farci aux fruits secs,
sauce vin jaune et flan tricolore



Fromaged

Plateau beillevaire ¢ /8 pers) 27/ .50€
Plateau beillevaire (10712 pers) 35.00¢€
eddertd
Pavlova aux fruits exotiques, coeur de mangue 5.00¢€
Boche marron, whisky, chocolat ¢ pers) 34.00€
Omelette norvégienne glaceée © pers) 34.00€
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PLATEAU DE PIECES SUCREES 7 |

30 pieces 45.00€ ' \

Truffes chocolat noir
Entremet ananas citron vert
Joconde chocolat orange

Cannelé mandarine

Mini pavlova litchi
Gateau nantais




« Nous retrouvons avec grand plaisir la période de Nogl. Le Chef Olivier et son
¢quipe vous ont, cette année, concocte une carte avec le retour des grands plats
gastronomiques frangais, comme le Lievre a la Royale et le homard Thermidor.
Nous sommes chague ann¢e heureux de contribuer & la reussite de vos fetes en famille
et enfre amis et espérons vous satisfaire pleinement cette fois encore. Je vous adresse

tous mes veeux de bonheur sante et reussite pour 2024 » E{—! .

Lievre &
la Royale



| cHOIsISSEZ

Sélectionnez les mets qui conviennent le
micux & vOs envies et vos besoins.

) COMMANDEZ

Vous pouvez passer commande par
telephone ou mail.

RECUPEREZ

Vous pouvez venir recuperer votre
commande entre O9h00 et | 3h00
le Dimanche 24 Décembre.

Nous vous demanderons le réglement total lors du
retrait de la commande. Especes, Carte Bancaire
et Cheque acceptes.

Les tarifs de la carte sont exprimés en TTC.

Merci de passer votre commande au plus tard
le Mecredi 20 Décembre avant 1/7h00.

02 40 29 63 09

| servicecommercialetraiteur-lebot.com |




