LEBOT

PLATEAUX-REPAS
NOVEMBRE 2025

Nos plateaux-repas sont réalisés artisanalement & partir de produits frais et de saison.

L'Enigmatic’ Le Sympathic’ L'Authentic’

Salade de lentilles, betterave Oeuf poche, salade de mache
et haddock fume et geésiers confits,
vinaigrette de moot de raisins
Ballottine de volaille forestiere,
Au gré du marche purée de céleri Tourte de canard confit aux cepes,

mesclun & lhuile de noisette

Le Gateau Cheese,
coulis dagrumes Moelleux & l'orange,

cardamome et pistache

Pain et condiments Pain ¢t condiments
Pain et condiments

19,50€ HT TVA 10% 20,00€ HT TVA 10% 22,90€ HT TVA 10%

L'Atlantic’ Le Veggie

Salade d'endives, Creme Dubarry
emiette de crabe et salicornes, et ses petits crootons aillés
0ignons rouges,

LIVRAlSON vinaigrette & lorange o Chili sin chom.e
GRATU ITE poivron, carotte, haricot rouge,

Curry de poisson et crevettes mais, lentilles, jus de citron, cumin)
au lait de coco et riz basmati
Tarte Pomme Pruneaux
Tartelette facon creme brolee Qux epices

a la vanille

Pain ¢t condiments
Pain et condiments

22,10€ HT TVA 10% 19,80€ HT TVA 10%

Supplément fromage : 2.70€ HT TVA 10% Possibilite de commander plusieurs varietes
Eau plate 0.50cl : 1.50€ HT TVA 10% a partir de 5 plateaux identiques.
Eau Pétillante 0.50c! : 2.00 HT TVA 10%

Frais de livraison (<10 plateaux) : 30.00€ HT TVA 10% Commande du Lundi au Vendredi 24h & lavance.
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